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Recenzja rozprawy doktorskiej mgr. Mieczyslawa Zaczyka zatytulowanej:
Autentycznosé miodow odmianowych jako atrybut ich jakosci
Przedstawiona do recenzji praca zostata wykonana pod kierunkiem naukowym

promotora dr hab. inz. Michata Halagardy, prof. UEK

Podstawe formalng wykonania recenzji stanowi pismo Dyrektora Szkoty Doktorskiej UEK z
dn. 27 wrze$nia 2022 powotujace si¢ na prosbe Rady Dyscypliny Nauki o Zarzadzaniu i JakoS$ci
UEK. Recenzja zostala przygotowana zgodnie z wymogami zawartymi w Ustawie o
Szkolnictwie Wyzszym 1 Nauce z dnia 20 lipca 2018 roku (Dz. U. 2018 r. poz., 1669 z pdzn.
zmianami). Recenzowana praca doktorska oceniana byta z uwzglednieniem przepiséw tej
ustawy, zgodnie z ktorymi rozprawa doktorska ma prezentowaé og6lng wiedzg teoretyczng
kandydata w dyscyplinie albo dyscyplinach oraz umiej¢tno$¢ samodzielnego prowadzenia
pracy naukowej lub artystycznej. Ponadto, przedmiotem rozprawy doktorskiej ma byc¢
oryginalne rozwigzanie problemu naukowego, oryginalne rozwigzanie w zakresie zastosowania
wynikow wiasnych badan naukowych w sferze gospodarczej lub spolecznej albo oryginalne
dokonanie artystyczne (art. 187, ust.1-2). Dodatkowo oceniono aktualno$¢ 1 wazkos¢ tematyki
badawczej, formalng i1 jezykowa kompozycje rozprawy, jednoznacznos$¢ celow pracy i

adekwatnos$¢ hipotez, metody badawcze oraz poprawnos¢ wnioskowania.

Ocena aktualnosci i wazkosci tematyki badawczej

Midd — najczesciej wykorzystywane przez cztowieka produkt pszczeli, jest spozywany przede
wszystkim ze wzgledu na wlasciwosci prozdrowotne. O wiasciwosciach miodu decyduje jego
sktad chemiczny, ktory zalezy od substancji wchodzacych w sktad nektaru czy spadzi,
substancji dodawanych przez pszczoty oraz warunkéw panujacych w ulu pszczelim podczas

dojrzewania miodu. Jako$¢ miodu zalezy tez od odpowiednich warunkow pozyskiwania,



przechowywania 1 warunkéw spozywania. Jednakze gtownym kryterium oceny jakosci
prozdrowotnej miodu jest jego pochodzenie botaniczne (odmiana). Odmiana jest najczgsciej
deklarowana przez pszczelarzy, ktorzy deklaracje te opieraja na rodzaju pozytku, ktory byt
dostepny dla pszczdét podczas produkeji miodu. Niestety, bardzo czesto deklaracje te sg
niewlasciwe (w sposob zamierzony lub niezamierzony), co skutkuje wprowadzaniem na rynek
miodu niewlasciwe sklasyfikowanego, a wigc o innej, czgsto gorszej, niz deklarowana, jakosci.
Zjawisko to wymusza koniecznos$¢ kontrolowania pochodzenia botanicznego i jako$ci miodow

odmianowych po to, aby dostarczy¢ konsumentom produkt o oczekiwanych walorach.

Aktualnie jedyng uznang metoda weryfikacji pochodzenia botanicznego miodow jest analiza
pytkowa. Metoda ta ma wiele ograniczen: jest praco- i czasochtonna, wymaga duzego
dos$wiadczenia analitycznego. Dlatego tez na calym S$wiecie poszukuje si¢ nowych,
skutecznych, a przede wszystkim mniej skomplikowanych metod okreslania odmian miodow.
Niniejsza praca, ktorej celem bylo opracowanie metody potwierdzania autentycznosci
odmianowej polskich miodow ze szczegdlnym uwzglednieniem mozliwosci zastosowania
spektroskopii w podczerwieni Fouriera wpisuje si¢ w ten trend badawczy. Rozwigzania takie
sg szczegllnie pozadane przez Srodowisko pszczelarzy, ale rowniez przez instytucje
kontrolujace jako$¢ miodow. Natomiast wykorzystanie metody FT-IR nie jest zagadnieniem
nowym, metode t¢ wykorzystywano juz m.in. do okreslenia zawarto$ci wybranych sktadnikow
miodow, czy miodow w proszku, jak rowniez do oceny jakosci miodow polskich. Niemniej
jednak wykorzystanie tej metody do dyskryminacji odmianowej miodow polskich zawiera
pewien element nowosci. Autor zreszta na str. 85 swojej rozprawy pisze, iz badania te begda
kontynuacjg poszukiwan nowej, efektywnej metody, ktora pozwoli skutecznie okreslaé
autentyczno$¢ odmianowg miodoéw. Stwierdzam jednak, ze kryterium zwigzane z aktualno$cig

1 wazkos$cig tematyki rozprawy zostato spetnione.

Formalna ocena pracy

Przedstawiona do recenzji rozprawa doktorska zawiera 161 stron. Na dysertacje sktadajg si¢
nastepujace rozdziaty: wstep, czes$¢ teoretyczna (cztery bloki tematyczne: jakos¢ zywnosci,
autentyczno$¢ jako atrybut jako$ci zywnosci 1 zjawisko falszowania Zzywnos$ci, midd jako
srodek spozywczy 1 wskazniki jego autentyczno$ci, dotychczasowy stan badan nad
autentycznoscig miodoéw), czes¢ empiryczna zawierajaca kolejno cele 1 hipotezy, opis materiatu

badawczego, metodyke, wyniki badan 1 wnioski oraz bibliografi¢ obejmujacag 136 publikacji



naukowych oraz 32 inne zrodta informacji. Ponadto w pracy umieszczono spis rysunkow, spis
wykresow oraz spis tabel. Cz¢§¢ empiryczna, po odjeciu wykazu literatury oraz spisoOw tabel i
rysunkow, stanowi ok. 70% tresci tej pracy. Taki uktad pracy i strukture podziatu tresci oceniam
jako typowe dla prac teoretyczno-empirycznych, prawidtowe. Uwazam jednak, ze praca tej
rangi (dysertacja doktorska) powinna réwniez zawiera¢ streszczenie w jezyku polskim 1
angielskim, a tych tu brakuje. W spisie tresci zabraklo rozdziatéw 3 i 4. Wedlug znanych mi
zasad 1 praktyki gtowne rozdzialy dysertacji doktorskiej powinny rozpoczyna¢ si¢ od nowych
stron. Autor dysertacji bardzo niechetnie dzieli tekst na akapity - zdarzajg si¢ nawet takie 3-4
stronicowe. Utrudnia to, niestety, zrozumienie przytaczanych tresci.

Od strony redakcyjnej i technicznej dysertacja przygotowana jest niezbyt starannie,
odnotowatam sporo btgdow typu “literowek”, bledéw interpunkcyjnych i leksykalnych.
Wykres nr 1, zgodnie z jego tytulem powinien przedstawia¢ cechy, ktore wg konsumentow
stanowig o tym, ze zywnos$¢ mozna nazwac¢ mianem jakosciowej, a przedstawia rozne kategorie
produktéw spozywczych, wykres nr 3 jest identyczny z wykresem nr 5, natomiast maja inne
tytuty, pod rysunkiem nr 9 brakuje zrodta. Tytuly wykresow w czesci wynikowej sg niepelne,
niepoprawne jezykowo 1 niezgodne z zawartoscig tych wykresow, np. Wykres 8. Statystyki
zawartosci pytkowej w badanych miodach (dane w %) — Autorowi chodzito chyba o zawartos¢
pytkow przewodnich? Wykres 10 jest zatytutowany: Rozklady wynikoéw zawartosci ekstraktu
w formie graficznej, a np. wykres 19: Réznice w zawartosci proliny w formie graficzne;.
Generalnie wszystkie wykresy od 9 do 22 pokazuja zawarto$¢ lub warto$¢ parametrow
fizykochemicznych (podstawowe miary statystyczne — mediang, kwartale i rozktad) w
poszczegolnych odmianach miodow i tak wtasnie powinny by¢ tytutowane. Niewtasciwie sg
réwniez zatytutowane pierwsze kolumny w tabelach 20-33. W kolumnach tych Autor umiescit
nazwy odmian miodéw, natomiast w tytulach znajdujg si¢ nazwy parametrow
fizykochemicznych. W nagtéwkach tych tabel brakuje rowniez czg¢sci informacji: Model
mieszany — roznica vs....? Prosz¢ wyjasni¢, co maja przedstawia¢ te tabele. Tytul tabeli nr 34
jest takze niepelny — korelacje pomiedzy..?

Jak wspominatam powyzej, Doktorant w swojej pracy przywoluje 168 rdéznych zrddet
literatury, ogdlnie jest to dosé skromny zbior. Zrédta angielskojezyczne stanowia niespelna
30% tego zbioru. Przeglad piSmiennictwa dotyczacy zafalszowan zywnosci oparty jest m.in. na
r6éznych raportach, datowanych na rok 2017-2018, czy to znaczy, ze nie ma bardziej aktualnych
danych? Autor, niestety, nie uwzglednit tez w swoich studiach najbardziej aktualnych
doniesien na temat wykorzystania metody FT-IR do dyskryminacji odmianowej i wykrywania

zafalszowan miodow takich, jak np. Matwijczuk i in., Classification of Honey Powder
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Composition by FTIR Spectroscopy Coupled with Chemometric Analysis, Molecules,
Molecules. Jun2022, Vol. 27 Issue 12; Ganaie i in., Physicochemical, antioxidant and FTIR-
ATR spectroscopy evaluation of Kashmiri honeys as food quality traceability and Himalayan
brand, Journal of Food Science and Technology, 2022, 58(11):4139-4148; Pauliuc 1 in.,
Physicochemical parameters prediction and authentication of  different
monofloral honeys based on FTIR spectra, Journal of Food Composition and Analysis.
September 2021; Joannou i in., Highlighting the Potential of Attenuated Total Reflectance -
Fourier Transform Infrared (ATR-FTIR) Spectroscopy to Characterize Honey Samples with
Principal Component Analysis (PCA), Analytical letters; JUL 18 2022. Rozumiem, ze t¢ cze¢$¢
pracy Autor napisat duzo wczesniej, ale wypadatoby uaktualni¢ te dane tuz przed ztozeniem
pracy.

Powyzsze uwagi nie wptywaja na koncowg oceng pracy, natomiast niezbyt dobrze swiadczg o

staranno$ci Doktoranta.

Ocena merytoryczna pracy

Ocena czescti literaturowe;j

Praca ma charakter teoretyczno-empiryczny. Na czes$¢ literaturowg pracy sktada si¢ wstep oraz
cztery rozdzialy. Wstep stanowi niezbyt obszerne wprowadzenie w poruszang w pracy
tematyke. Autor podkresla w nim fakt, iz w zwigzku z coraz cze¢$ciej na rynek trafiajg
niewlasciwie zaklasyfikowane miody, w sposob zamierzony lub nie, istnieje potrzeba
weryfikacji odmianowej miodu w celu okreslenia jego autentycznosci, a zatem i jakosci. Stad
Autor okreslit glowny cel pracy: opracowanie metody potwierdzenia autentycznosci
odmianowej polskich miodéw ze szczegdlnym uwzglednieniem zastosowania spektroskopii w
podczerwieni Fouriera. We wstepie znalazia si¢ jeszcze zwiezla charakterystyka struktury
pracy, ale wg mnie zabraklo okreslenia przedmiotu i zakresu badan oraz sformutowania hipotez

badawczych.

Na czg$¢ teoretyczng pracy sktadajg si¢ cztery rozdziaty zatytutowane kolejno: 1. Jakosé
zywnosci, 2. Autentycznos$¢ 1 jej znaczenie w kreowaniu jakos$ci zywnosci, 3. Determinanty
autentycznos$ci miodéw odmianowych, 4. Dotychczasowy stan badan nad autentyczno$cia
miodow. Tak przedstawiony przeglad literatury jest merytorycznie spdjny i posiada logiczny
uktad tresci, stanowi wprowadzenie do problematyki badawczej i podkresla znaczenie

analizowanego problemu, jak réwniez uzasadnia cel badan wykonanych w cze$ci empiryczne;.



Pokazuje rowniez, iz Doktorant porusza si¢ swobodnie w omawianej tematyce. Mam jednak
kilka uwag 1 pytan do tej czgsci: w mojej opinii pierwszy rozdziat pracy, a zwlaszcza jego
pierwszy podrozdzial, w ktérym Doktorant opisal jako§¢ w ujeciu ekonomicznym jest zbyt
obszerny z uwagi na temat rozprawy. Doktorant powinien byt si¢ skupi¢ raczej na wymiarach
jakosci zywnosci 1 czynnikach, wptywajacych na te jakos$¢, a ten temat zostat potraktowany
dos¢ pobieznie.

Prosze rowniez, aby Doktorant podczas obrony uscislit, co miat na mysli piszac o modelu
(podejsciu) zachodnim do jakosci (str. 25)? Jaki zwigzek maja modele: japonski 1 zachodni z
postrzeganiem jakosci przez konsumentow? Prosze tez wyjasnié, jaki byt cel wyodrgbniania
podrozdziatu dotyczacego prawodawstwa i1 urzgdowych organéw kontroli jakosci zywnos$ci?
W rozdziale 2, dotyczacym autentyczno$ci i falszowania Zzywno$ci, Doktorant wymienia
najczesciej falszowane produkty zywnosciowe (str. 40). Czy ta lista jest aktualna, zwtaszcza w

$wietle informacji, ktore umieszcza Pan na kolejnych stronach tego rozdziatu?

W rozdziale 3 w tabeli 11 (str. 58) Doktorant przedstawit zawarto$¢ wybranych sktadnikéw
(odzywczych) w miodzie, tabela zatytulowana jest: Chemiczna analiza wybranych skladnikoéw
autentycznego miodu. Co Pan rozumie poprzez ,,miod autentyczny”? Zwracam tez uwage, iZ
nie powinno si¢ uzywac¢ nazwy ,,mineraty”’, a sktadniki/substancje mineralne, ewentualnie
mikro- czy makroelementy. Zastanowito mnie tez, dlaczego Doktorant rozdzielil tabele z

wymaganiami fizykochemicznymi dla miodoéw na dwie czeg$ci — tab. 12 1 13?

Tytut podrozdziatu 3.2. jest nieprawidtowy — akty prawne i normy przywotane przez
Doktoranta dotycza miodow, a nie ich autentycznosci. Na str. 63 Doktorant popetit blad
merytoryczny piszac, iz w Dyrektywie Rady odnoszacej si¢ do miodu zawarte sg kryteria sktadu
miodu, ktore sa adekwatne do tych z polskiego rozporzadzenia. Dyrektywy stanowig cz¢$§¢
prawa wtornego 1 ich zapisy zaczynaja obowigzywac dopiero po dokonaniu transpozycji do
prawa krajowego. Tak wiec to kryteria z polskiego rozporzadzenia muszg by¢ adekwatne do
tych z dyrektywy, nie odwrotnie. Prosz¢ tez o wyjasnienie, jaki jest zwigzek tresci
zamieszonych na stronach 67-69 (wielko$¢ produkcji miodu na $wiecie) z tematyka poruszang

w tym podrozdziale, a mianowicie ustawodawstwem dotyczagcym miodow.

Mam rowniez pytania do rysunkéw nr 15 1 16 1 tabeli nr 16, wg Autora przedstawiajacych
metody oceny autentycznosci miodu: czy jest mozliwe, aby ,,metoda domowg” zweryfikowac
udzial wody? Czy wystepowanie oznak fermentacji lub rozkruszka to rodzaj zafalszowania?

Czy filtracja miodu to sposob fatszowania?



Do ostatniego rozdzialu mam dwie uwagi — Autor do$¢ pobieznie potraktowal temat
wykorzystania metod statystycznych — m.in. wykorzystania analizy dyskryminacyjnej czy
analizy sktadowych niezaleznych do rozrézniania odmian miodow, a takich prac jest ostatnio
sporo. Uwazam réwniez, iz cze$¢ poswiecona metodom spektrometrycznym zastuguje na
osobny podrozdziat w tym rozdziale. W tabeli nr 17 (str. 85) Autor popetnit blad piszac: Za
pomoca analizy spektometrii FTIR nastepuje identyfikacja sktadu poszczegodlnych parametrow.

Chodzito chyba o produkty? Prosz¢ wyjasnic.
Ocena czg¢s$ci empirycznej

Czes$¢ empiryczng pracy rozpoczyna podrozdziat 5.1. zatytutlowany: Cele i hipotezy badawcze,
w ktorym Autor podat zaréwno cel gtoéwny, cztery cele wspomagajace i sformutowat trzy
hipotezy, ktorych nie begde tu cytowata. Nie mam zastrzezen, co do sformutowania celow,
prosz¢ jednak, aby Doktorant wyjasnil, co wedlug niego oznacza: ,,typowos¢ medium
badawczego”? Czy na podstawie badania zaledwie 5-6 probek miodu kazdej odmiany mozna
okresli¢ ich typowos¢? Wedlug mnie w $wietle informacji z przegladu literatury (str. 81)

hipoteza nr 3 powinna by¢ raczej teza pracy.

W nastepnym podrozdziale Doktorant scharakteryzowat material badawczy, prosze¢ uzupehic
te informacje o podanie roku/lat zbioru tych miodow. Kolejny podrozdziat opisuje zastosowane
metody badawcze, lacznie z metodami analizy statystycznej. Zwarte 1 caloSciowe
przedstawienie metodyki w jednym podrozdziale oceniam pozytywnie, natomiast mam pytanie

o analize pytkowa — czy Autor sam wykonywat to oznaczenie?

Kolejny podrozdziat (5.3) przedstawia wyniki badan fizykochemicznych. Autor przedstawit je
w postaci tabeli zbiorczej, ktéra wg mnie powinna raczej stanowi¢ zalacznik do pracy,
natomiast wyniki oznaczania poszczego6lnych parametrow fizykochemicznych omowione i
przedyskutowane zostalty w postaci odrgbnych podrozdziatow. Tu mam zastrzezenia przede
wszystkim do sposobu prezentacji wynikoéw — te same dane sg pokazane zarowno w tabelach,
jak ina wykresach. Ponadto mam zastrzezenia do jakosci dyskusji, ktdra jest bardzo lakoniczna,
Autor najcze$ciej odnosi otrzymane wyniki do normy, ktdra nie jest obligatoryjna oraz zwykle
do zaledwie kilku publikacji, a publikacji na temat wybranych wyr6znikéw jakosci miodu jest
bardzo duzo. Autor nie odnidst réwniez oznaczonych wartosci liczby diastazowej, zawartosci
sacharozy, proliny, czy zawartosci 5-HMF do  wartosci referencyjnych. Czy istnieja
wymagania dla zawartosci tych substancji? Autor uzywa tez wiele sformutowan, ktére sa

wedlug mnie nieprawidtowe:



1. Str. 97 — w niniejszej pracy miod nawtociowy jest najbardziej zblizony do akacjowego
— co Autor miat na mysli?

2. Str. 102, 103 — kwasowos$¢ wolna/wolna kwasowo$¢ — nie znam takiego parametru, co
Autor mial na mys$li?

3. Str. 117 — Szczegolnie intersujgcym przypadkiem jest tu miod spadziowy o bardzo

niskim wyniku jednak spojnym z danymi literaturowymi — o co chodzi???

W  podrozdziale 5.3 przedstawione zostaly wyniki analizy korelacji. Jaki byl cel
przeprowadzenia tej analizy? Brakuje tu jakiejkolwiek dyskusji, a ponadto chciatabym si¢
dowiedzie¢, z czego wynikaja te korelacje, w jaki sposob poszczegdlne zmienne moga by¢ ze
soba powigzane? Prosz¢ to wyjasni¢ na przyktadzie np. ujemnej silnej korelacji pomiedzy

cukrami redukujgcymi a parametrem barwy L.

Najwigksza wartos¢ majg w przeprowadzone przez Autora badania spektroskopowe, ktorych
wyniki zostaly przedstawione w podrozdziale 5.5. Autor wykazal, iz kazdy rodzaj miodow
odmianowych posiada charakterystyczne widmo FT-IR. Ksztalty tych widm sg bardzo
podobne, ale mozna zidentyfikowac réznice w niektorych obszarach tych widm. W tym celu
Autor wykorzystal analize gléwnych sktadowych PCA. Ze zrozumieniem dokonal tu
interpretacji wynikow otrzymanych na podstawie tej analizy, co upowaznito go do wysnucia
najwazniejszego wniosku, a mianowicie, ze metoda ta moze by¢ stosowana do dyskryminacji

wybranych odmian polskich miodow.

Calos¢ pracy konczg wnioski (rozdzial nienumerowany). Zostaty one przedstawione w sposob
syntetyczny, uporzadkowany, wynikajg bezposrednio z uzyskanych wynikéw badan oraz

koreluja z zatozeniami pracy okreslonymi w postaci hipotez.

Podsumowujac ocene merytoryczng chciatabym podkresli¢, ze dysertacje te nalezy ocenié jako
opracowanie, w ktorym zrealizowany zostat zalozony zakres badan i postawione cele, wyniki
wlasnych badan naukowych Autora moga by¢ wykorzystane w sferze gospodarczej, zwlaszcza
w pszczelarstwie. Wszystkie przedstawione powyzej uwagi majg charakter dyskusyjny i nie

wplywaja na koncowa, pozytywna oceng prezentowanej pracy.

Podsumowanie

Podsumowujac, pragne jeszcze raz podkreslic, iz poruszana w rozprawie tematyka jest aktualna
1 wazna, zarébwno z punktu widzenia naukowego, jak i wartosci aplikacyjnej. Metodyczng 1

metodologiczng koncepcje rozprawy przedstawionej do recenzji oceniam pozytywnie. Zakres
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wykonanych badan w zasadzie koresponduje z celem i postawionymi hipotezami. W mojej
ocenie przedstawiona do recenzji praca mgr. Mieczystawa Zaczyka ma znaczenie poznawcze
wzbogacajace wiedze z zakresu problematyki zwigzanej z oceng jako$ci i autentycznoS$ci
miodow, a jej zakres miesci si¢ w dziedzinie nauk spotecznych, w zakresie dyscypliny
Zarzadzanie 1 Nauki o Jakosci (dawniej: Towaroznawstwo). Recenzowana praca speinia w
stopniu wystarczajagcym ustawowe wymagania stawiane rozprawom doktorskim, wnioskuje
wigc do Rady Dyscypliny Nauki o Zarzadzaniu i Jako$ci Uniwersytetu Ekonomicznego w
Krakowie o wszczecie dalszych krokéw przewidzianych procedurg o nadanie stopnia
naukowego 1 dopuszczenie Pana mgr. Mieczystawa Zaczyka do publicznej obrony pracy

doktorskie;j.
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